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esarom steht als eigentumergefuhrtes Familienunternehmen nicht nur fur

Tradition und Erfahrung seit 1946

sondern gilt auch weit Uber die Grenzen

’

Osterreichs hinaus als flinrender Zulieferbetrieb von geschmackgebenden

Ingredienzien fur die Lebensmittelindustrie.

nachhaltig und lang-

)

selbstbestimmt
das sind wichtige Komponenten in unserem Erfolgsrezept.

)

konzernunabhangig

’

Eigenstandig

fristig denkend

Mehr als 60 Jahre Know-How

Mehr als 80% Export
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ViEHR ALS 80 LANDERN

esarom verfugt mit seinen Tochterunternehmen und Distributionspartnern

KOMPETENZ IN

Uber ein grof3es internationales Netzwerk, das uns nah bei unseren Kunden
sein lasst. Lager vor Ort ermoglichen kurze Lieferzeiten und geben Innen

Flexibilitat in der Planung. Ansprechpartner vor Ort sprechen Inre Sprache

und kennen die lokalen Geschmacksvorlieben.
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Die esarom Produktpalette:

Bei all unseren Produktentwicklungen leitet uns das Wissen, dass der

Geschmack fur den Konsumenten entscheidend ist. Im personlichen Aromen

und engen Kontakt zu unseren Kunden erfahren wir, womit sie den

Gaumen der Konsumenten erfreuen wollen und wie wir sie dabei mit Grundstoffe
maflRgeschneiderten Konzepten unterstutzen konnen. Von Wassereis

Uber Sherbet, Sorbet, Cremeeis bis zu Mousse und Frozen Yogurt. Pasten
Abgestimmt auf Applikation, Verpackung, Preissegment, Produktions-

moglichkeiten und Marktgegebenheiten liefern wir jedem einzelnen Farben
unserer Geschaftspartner genau die Losung, die sein Produkt

noch besser macht. Toppings

Qualitat und Produktsicherheit sind dabei selbstverstandlich. Fettglasuren und Uberzuge

Stabilisatoren
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GETELTES
WISSEN

Der Austausch uber Erfahrungen, die Diskussion Uber Entwicklungen und
Trends, das Tufteln an Optimierungsmaoglichkeiten macht uns besondere
Freude und I&sst uns immer am Puls der Zeit sein.

Im Bereich Produktgestaltung:

Definition des Zielproduktes — Bertcksichtigung der innerbetrieblichen Voraus-
setzungen — Beratung Uber technische Investitionen/Anpassungen — Bertck-
sichtigung der landerspezifischen Vorschriften — Verpackung

Im Bereich Technik und Technologie:

Technisch-mechanische Ausstattung des kompletten Produktionsbereiches
bei Mixherstellung und -lagerung, Freezertechnik, Abfulitechniken (Rund- und
Langsfrierer, traditionelle Cup-, Cono- und Familienpackungen, Extrusions-
verfahren) — verfahrenstechnische Ablaufe — Reinigungsverfahren

Im Bereich Rohstoffauswahl:
VerfUgbarkeit und Wirtschaftlichkeit — Qualitatskriterien im Endprodukt
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Das esarom Servicepaket:

Ideen fur Ihr Produktportfolio

Informationen Uber
Entwicklungen und Trends

Optimierung Ihrer Rohstoffauswanhl

Optimierung Ihrer Rezeptgestaltung

Optimierung im Bereich
Technik und Technologie

Verpackungsvorschlage




<UNDEN ALS PARTNER
ARTNER AL KUNDEN

Die esarom Eisspezialisten entwickeln gemeinsam mit Ihnen ein fur
Ihr Unternehmen mal3geschneidertes Konzept. Know-How aus
Uber 40 Jahren Erfahrung in der industriellen Speiseeisproduktion
ist dabei eine wertvolle Zutat.

An die 5000 Rezepturen wurden mittlerweile entwickelt. Sie werden
in unserem Eistechnikum getestet — in kleinen Mengen, jedoch im
gleichen Verfahren wie auf Ihren Produktionsanlagen. [deal um

die beste Kombination und die perfekten Parameter zu erarbeiten.
Die Applikationsmuster ermoglichen Ihnen, Geschmack, Konsistenz
und Farbe direkt im fertigen Eis zu beurteilen.

Wir sprechen lieber von Partnern als von Kunden. Und auch wir sind lieber
Partner als Lieferant. esarom sieht sich als Teil Ihres Teams, sozusagen als
ausgelagerte Abteilung, die Innen ermoglicht, sich auf die Kernkompetenzen
lhres Unternehmens zu konzentrieren.

Unser gemeinsames Ziel: Inr Produkt, das schmeckt, bereitet Genuss
und schenkt den Menschen ein Stuck Lebensfreude.
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Gemeinsam und im Team liegt im Trend. Nur nennt man das
heute anders: Man spricht von sharing und swapping, von crowd,
community und network.

In diesem Netzwerk sind wir gerne ein verlasslicher und kompetenter
Partner. Weil wir Uberzeugt sind, dass diese Werte Zukunft haben.
Produktlebenszyklen werden immer kUrzer, die Markte volatiler.
Unser Umfeld verandert sich permanent. Und wir verandern uns mit —
halten aber an unseren gewachsenen Werten fest, auf die Sie bauen
und vertrauen kdnnen.

Wir freuen uns auf den gemeinsamen Weg.
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Mag. Michael Kornberger g. Ernst Kunze DI Hans-Stephdn Molls
GeschaftsfUhrer der esarom gmbh

ESAROM GMBH
AUSTRIA

2105 OBERROHRBACH
YOUJR ESAROMSTRASSE 51

PARTNER OFFICE@ESAROM.COM

T +43/2266/804 44-0

N TASTE. F +43/2266/804 44-33

WWW.ESAROM.COM
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